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Dezember,

Weihnachten,

Silvester 

und im 

neuen Jahr!
Telefonische Bestellung unter:

06 61 - 8 65 00
Ofenfrische Familiengans für 4 Personen
Bitte 2 Tage im Voraus bestellen.
Die ofenfrischen Gänse können täglich
mittags von 11.00 - 14.00 Uhr und abends von 17.00 - 19.00 Uhr
abgeholt werden.

Sonntagsbestellungen
Bitte bis Sonntags spätestens 10.00 Uhr bestellen.
Die fertigen Essen können dann in der Zeit 
zwischen 12.00 - 14.00 Uhr abgeholt werden.

Weihnachtsbestellungen (für den 25. - 27. Dezember)
Bitte bis zum 21. Dezember vorbestellen.
Die fertigen Essen können an den jeweiligen Tagen 
von 11.00 - 14.00 Uhr abgeholt werden.

Silvesterbestellungen
Bitte bis zum 28. Dezember vorbestellen.
Die fertigen Essen können am 31. Dezember 
in der Zeit zwischen 17.00 - 21.00 Uhr abgeholt werden.
 

Bestellung:  Bitte bis Sonntags spätestens 10.00 Uhr unter
 Tel: 06 61 - 8 65 00 bestellen.

Abholung:  Sonntags immer zwischen 12.00 und 14.00 Uhr.

Bestellung:  Bitte bis Sonntags spätestens 10.00 Uhr unter
 Tel: 06 61 - 8 65 00 bestellen.

Abholung:  Sonntags immer zwischen 12.00 und 14.00 Uhr.

*Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergenen
Liste Zusatzstoffe:
1  - mit Konservierungsstoff
3  - mit Antioxidationsmittel
4  - mit Süßungsmittel Saccharin
6  - mit Süßungsmittel Aspartam
   enthält Phenylalaninquelle
8  - mit Phosphat
9  - geschwefelt
16 - mit Nitrit

Kolpingpfännchen     A1, G, I, J, L, 8, 16 * 16,90 € 
Medaillons vom Schweinefilet mit Käse überbacken
dazu buntes Pfannengemüse und Butterspätzle

Gekochter Tafelspitz    G, I, L, 3 * 16,90 € 
mit Meerettichsauce, Dampfkartoffeln
und Rote-Beete-Salat

Geschmorte Rehkeule   A1, G, I, L, 1, 3 * 16,90 € 
„aus dem Seulingswald“
dazu gefüllte Preiselbeerbirne, Apfelrotkohl 
und Kartoffelknödel

Zanderfilet mit gebratenem Speck   A1, G, I, J, L * 18,90 € 
auf Rahmspitzkohl, dazu Dampfkartoffeln

Portionsgans „frisch aus dem Ofen“ 22,90 € 
A1, C, H1, I, L, 3, 4, 9, 16 *    
dazu Schmorapfel mit Marzipan-Aprikosenfüllung
Apfelrotkohl und Kartoffelknödel

Deftige Steckrübensuppe (350 g)    G, I, 8, 16 * 6,00 € 
mit gebratenen Speckwürfeln

Schnitzel Wiener Art      A1, G, J * 14,90 € 
dazu Pommes frites und Blattsalat

Hähnchen aus dem Wok     1 *  15,90 € 
in Cocos-Chilisauce 
mit Paprika, Pfirsich und Lauch dazu Basmatireis

Streifen vom Schweinefilet     A1, C, G, J, L, 4 * 17,90 € 
in französischer Senf-Zwiebelsauce
dazu Butterspätzle und Salat

Geschmorte Entenkeule     A1, H1, I, 8, 16 * 18,90 € 
in Orangensauce
dazu Broccoligemüse und Kartoffelplätzchen

Gebratenes Zanderfilet    A1, G, I, J, L * 18,90 € 
mit krossem Speck
auf grünem Erbsen-Kartoffelpüree
dazu glacierte Cocktailtomaten

Geschmorte Kalbsbäckchen     A, G, I * 22,90 € 
in Rotwein-Schalottensauce
dazu Kartoffel-Röstzwiebelpüree
und marinierte Blattsalate

Liste Allergene:
A1 - Weizen (glutenhaltig)
C - Eier
G - Milch und Milchprodukte 
  (einschließlich Laktose)
H - Schalenfrüchte
  (Mandel 1, Pistazie 7)
I - Sellerie
J - Senf
L - Schwefeldioxid und Sulfite 
  in einer Konzentration von 
  mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l



Ofenfrische Familiengans  (für 4 Pers.)  79,00 € 
A1, C, H1, I, L, 3, 4, 9, 16 * 
dazu Schmorapfel mit Marzipan-Aprikosenfüllung,
Apfelrotkohl, Speck-Rosenkohl und Kartoffelknödel.
Außerdem dazu: unser beliebtes hausgemachtes Gänseschmalz!

Rinderkraftbrühe (350 g)     A, C, G, H7, I *  6,00 € 
mit Pistazienklößchen und Gemüsestreifen

Pecorino-Feigenravioli    G, I, L * 13,90 € 
in Salbeibutter geschwenkt
dazu marinierte Blattsalate in Himbeervinaigrette

Schnitzel Wiener Art     A1, C, G, J * 14,90 € 
dazu Pommes frites und Blattsalat

Gekochter Tafelspitz      G, I, L, 3 * 16,90 € 
mit Meerettichsauce, Dampfkartoffeln 
und Rote-Beete-Salat

Geschmorte Rehkeule      A1, G, I, L, 3, 6 * 16,90 € 
„aus dem Seulingswald“
dazu gefüllte Preiselbeerbirne, Apfelrotkohl 
und Kartoffelknödel

Zanderfilet mit gebratenem Speck   A1, G, I, J, L * 18,90 € 
auf Rahmspitzkohl, dazu Dampfkartoffeln

Medaillons vom Schweinefilet   A1, G, I, J, L, 8, 16 * 18,90 € 
im Speckmantel gebraten, auf feiner Waldpilzsauce
dazu Broccoligemüse und Kartoffelplätzchen

Portionsgans „frisch aus dem Ofen“  22,90 € 
dazu Schmorapfel mit Marzipan-Aprikosenfüllung
Apfelrotkohl und Kartoffelknödel   A1, C, H1, I, L, 3, 4, 9, 16 *
 
Spekulatius-Schmand-Mousse     A1, C, G, H * 2,50 € 

Mit der Speisekarte unserer Außer-Haus Küche möchten 
wir Ihnen gerne in der besinnlichen Zeit zum Jahresende und 
auch zum Jahresanfang 2021 eine herzhafte und leckere Aus-
wahl an Genussangeboten präsentieren. 

Auch wenn zur Zeit die Restaurants leider geschlossen sein 
müssen, sorgt unser Küchenchef mit seinem engagierten 
Team dafür, dass Sie auf kulinarische Köstlichkeiten aus 
Kolpings Restaurant in der gewohnten Qualität nicht ver-
zichten müssen.
 
Schauen Sie einmal in Ruhe die Speisenangebote durch, ob 
auch für Ihren Geschmack etwas Leckeres dabei ist.

Wir wünschen Ihnen eine besinnliche Adventszeit, 
ein entspanntes und glückliches Weihnachtsfest 

und für das Jahr 2021 alles erdenklich Gute.

Vielen Dank für Ihre Treue.

Ihr Team vom ParkHotel Fulda und Kolpings Restaurant

Wenn es zu Beginn des neuen Jahres für die Gastronomie 
wieder mehr Möglichkeiten gibt, freuen wir uns auf die Zeit, 
in der wir unseren zünftigen „Kolpings Winterwald“ für Sie 

öffnen dürfen. 

Rinderkraftbrühe (350 g)    A, C, G, H7, I  * 6,00 € 
mit Pistazienklößchen und Gemüsestreifen

Tomaten-Cocossuppe (350 g)    G, I, L * 6,00 € 

Hausgeräucherter Stremellachs    A1, C, G, 3, 4 * 9,90 € 
mit Kartoffel-Käsewaffel u.Frischkäse-Meerettichcreme

Pecorino-Feigenravioli      G, I, L * 13,90 € 
in Salbeibutter geschwenkt
dazu marinierte Blattsalate in Himbeervinaigrette

Schnitzel Wiener Art    A1, C, G, J * 14,90 € 
dazu Pommes frites und Blattsalat

Gekochter Tafelspitz     G, I, L, 3 * 16,90 € 
mit Meerettichsauce, Dampfkartoffeln
und Rote-Beete-Salat

Glühlachsfilet „finnische Art“     A1, C, G, H1, I* 16,90 € 
mit Zitronenpfeffer und Sauce Mousseline
dazu Broccoligemüse und Schwenkkartoffeln

Medaillons vom Schweinefilet    A1, G, I, J, L, 8, 16 * 18,90 € 
im Speckmantel gebraten, auf feiner Waldpilzsauce
dazu Broccoligemüse und Kartoffelplätzchen

Geschmorte Entenkeule    A1, H1, I, 8, 16 * 18,90 € 
in Orangensauce
dazu Broccoligemüse und Kartoffelplätzchen

Mousse au chocolat     A1, C, G, H * 2,50 € 
mit Tonkabohne verfeinert

Ofenfrische Familiengans (für 4 Pers.)   79,00 € 
A1, C, H1, I, L, 3, 4, 9, 16 * 
dazu Schmorapfel mit Marzipan-Aprikosenfüllung,
Apfelrotkohl, Speck-Rosenkohl und Kartoffelknödel.
Außerdem dazu: 
unser beliebtes hausgemachtes Gänseschmalz!

25. bis 27.12.

Für das nächste Frühjahr haben wir für Sie auch wieder neue 
und beliebte kulinarische Aktionen geplant. Freuen Sie sich 
schon auf:

Sonntagsfrühstück- Leckereien auf der Etagère  12,90 €
Jeden 2. und 4. Sonntag im Monat, von 08.00 bis 14.00 Uhr.

Kaffeeklatsch im Kolpings Restaurant  5,90 €
Jeden 1. Montag im Monat, von 14.00 bis 17.00 Uhr.
Eine Kaffee- oder Teespezialität nach Wahl und
ein Stück Kuchen oder Torte sind im Preis enthalten.

Unser beliebter Osterbrunch  28,90 €
Jeweils am Ostersonntag und Ostermontag mit reichhaltigem
Sektfrühstück und genussvollen Spezialitäten zur Mittagszeit.

Aktuelle Infos finden Sie auf unserer Website
und natürlich auch auf facebook und instagram

https://www.facebook.com/parkhotelfulda/
https://www.instagram.com/park_hotel_fulda/
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mit Pistazienklößchen und Gemüsestreifen

Tomaten-Cocossuppe (350 g)    G, I, L * 6,00 € 

Hausgeräucherter Stremellachs    A1, C, G, 3, 4 * 9,90 € 
mit Kartoffel-Käsewaffel u.Frischkäse-Meerettichcreme

Pecorino-Feigenravioli      G, I, L * 13,90 € 
in Salbeibutter geschwenkt
dazu marinierte Blattsalate in Himbeervinaigrette

Schnitzel Wiener Art    A1, C, G, J * 14,90 € 
dazu Pommes frites und Blattsalat

Gekochter Tafelspitz     G, I, L, 3 * 16,90 € 
mit Meerettichsauce, Dampfkartoffeln
und Rote-Beete-Salat

Glühlachsfilet „finnische Art“     A1, C, G, H1, I* 16,90 € 
mit Zitronenpfeffer und Sauce Mousseline
dazu Broccoligemüse und Schwenkkartoffeln

Medaillons vom Schweinefilet    A1, G, I, J, L, 8, 16 * 18,90 € 
im Speckmantel gebraten, auf feiner Waldpilzsauce
dazu Broccoligemüse und Kartoffelplätzchen

Geschmorte Entenkeule    A1, H1, I, 8, 16 * 18,90 € 
in Orangensauce
dazu Broccoligemüse und Kartoffelplätzchen

Mousse au chocolat     A1, C, G, H * 2,50 € 
mit Tonkabohne verfeinert

Ofenfrische Familiengans (für 4 Pers.)   79,00 € 
A1, C, H1, I, L, 3, 4, 9, 16 * 
dazu Schmorapfel mit Marzipan-Aprikosenfüllung,
Apfelrotkohl, Speck-Rosenkohl und Kartoffelknödel.
Außerdem dazu: 
unser beliebtes hausgemachtes Gänseschmalz!

25. bis 27.12.

Für das nächste Frühjahr haben wir für Sie auch wieder neue 
und beliebte kulinarische Aktionen geplant. Freuen Sie sich 
schon auf:

Sonntagsfrühstück- Leckereien auf der Etagère  12,90 €
Jeden 2. und 4. Sonntag im Monat, von 08.00 bis 14.00 Uhr.

Kaffeeklatsch im Kolpings Restaurant  5,90 €
Jeden 1. Montag im Monat, von 14.00 bis 17.00 Uhr.
Eine Kaffee- oder Teespezialität nach Wahl und
ein Stück Kuchen oder Torte sind im Preis enthalten.

Unser beliebter Osterbrunch  28,90 €
Jeweils am Ostersonntag und Ostermontag mit reichhaltigem
Sektfrühstück und genussvollen Spezialitäten zur Mittagszeit.

Aktuelle Infos finden Sie auf unserer Website
und natürlich auch auf facebook und instagram

https://www.facebook.com/parkhotelfulda/
https://www.instagram.com/park_hotel_fulda/
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Dezember,

Weihnachten,

Silvester 

und im 

neuen Jahr!
Telefonische Bestellung unter:

06 61 - 8 65 00
Ofenfrische Familiengans für 4 Personen
Bitte 2 Tage im Voraus bestellen.
Die ofenfrischen Gänse können täglich
mittags von 11.00 - 14.00 Uhr und abends von 17.00 - 19.00 Uhr
abgeholt werden.

Sonntagsbestellungen
Bitte bis Sonntags spätestens 10.00 Uhr bestellen.
Die fertigen Essen können dann in der Zeit 
zwischen 12.00 - 14.00 Uhr abgeholt werden.

Weihnachtsbestellungen (für den 25. - 27. Dezember)
Bitte bis zum 21. Dezember vorbestellen.
Die fertigen Essen können an den jeweiligen Tagen 
von 11.00 - 14.00 Uhr abgeholt werden.

Silvesterbestellungen
Bitte bis zum 28. Dezember vorbestellen.
Die fertigen Essen können am 31. Dezember 
in der Zeit zwischen 17.00 - 21.00 Uhr abgeholt werden.
 

Bestellung:  Bitte bis Sonntags spätestens 10.00 Uhr unter
 Tel: 06 61 - 8 65 00 bestellen.

Abholung:  Sonntags immer zwischen 12.00 und 14.00 Uhr.

Bestellung:  Bitte bis Sonntags spätestens 10.00 Uhr unter
 Tel: 06 61 - 8 65 00 bestellen.

Abholung:  Sonntags immer zwischen 12.00 und 14.00 Uhr.

*Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergenen
Liste Zusatzstoffe:
1  - mit Konservierungsstoff
3  - mit Antioxidationsmittel
4  - mit Süßungsmittel Saccharin
6  - mit Süßungsmittel Aspartam
   enthält Phenylalaninquelle
8  - mit Phosphat
9  - geschwefelt
16 - mit Nitrit

Kolpingpfännchen     A1, G, I, J, L, 8, 16 * 16,90 € 
Medaillons vom Schweinefilet mit Käse überbacken
dazu buntes Pfannengemüse und Butterspätzle

Gekochter Tafelspitz    G, I, L, 3 * 16,90 € 
mit Meerettichsauce, Dampfkartoffeln
und Rote-Beete-Salat

Geschmorte Rehkeule   A1, G, I, L, 1, 3 * 16,90 € 
„aus dem Seulingswald“
dazu gefüllte Preiselbeerbirne, Apfelrotkohl 
und Kartoffelknödel

Zanderfilet mit gebratenem Speck   A1, G, I, J, L * 18,90 € 
auf Rahmspitzkohl, dazu Dampfkartoffeln

Portionsgans „frisch aus dem Ofen“ 22,90 € 
A1, C, H1, I, L, 3, 4, 9, 16 *    
dazu Schmorapfel mit Marzipan-Aprikosenfüllung
Apfelrotkohl und Kartoffelknödel

Deftige Steckrübensuppe (350 g)    G, I, 8, 16 * 6,00 € 
mit gebratenen Speckwürfeln

Schnitzel Wiener Art      A1, G, J * 14,90 € 
dazu Pommes frites und Blattsalat

Hähnchen aus dem Wok     1 *  15,90 € 
in Cocos-Chilisauce 
mit Paprika, Pfirsich und Lauch dazu Basmatireis

Streifen vom Schweinefilet     A1, C, G, J, L, 4 * 17,90 € 
in französischer Senf-Zwiebelsauce
dazu Butterspätzle und Salat

Geschmorte Entenkeule     A1, H1, I, 8, 16 * 18,90 € 
in Orangensauce
dazu Broccoligemüse und Kartoffelplätzchen

Gebratenes Zanderfilet    A1, G, I, J, L * 18,90 € 
mit krossem Speck
auf grünem Erbsen-Kartoffelpüree
dazu glacierte Cocktailtomaten

Geschmorte Kalbsbäckchen     A, G, I * 22,90 € 
in Rotwein-Schalottensauce
dazu Kartoffel-Röstzwiebelpüree
und marinierte Blattsalate

Liste Allergene:
A1 - Weizen (glutenhaltig)
C - Eier
G - Milch und Milchprodukte 
  (einschließlich Laktose)
H - Schalenfrüchte
  (Mandel 1, Pistazie 7)
I - Sellerie
J - Senf
L - Schwefeldioxid und Sulfite 
  in einer Konzentration von 
  mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l



www.parkhotel-fulda.de
www.parkhotel-fulda.de

ParkHotel Fulda · Goethestraße 13 · 36043 Fulda
Tel: 06 61 - 86 50-0 · info@parkhotel-fulda.de

©
 P

ar
kH

ot
el

 F
ul

da
 u

nd
 a

le
xa

nd
er

 r
at

hs
/a

do
be

.s
to

ck
.c

om
, s

im
on

.s
/ 

ad
ob

e.
st

oc
k.

co
m

 

Dezember,

Weihnachten,

Silvester 

und im 

neuen Jahr!
Telefonische Bestellung unter:

06 61 - 8 65 00
Ofenfrische Familiengans für 4 Personen
Bitte 2 Tage im Voraus bestellen.
Die ofenfrischen Gänse können täglich
mittags von 11.00 - 14.00 Uhr und abends von 17.00 - 19.00 Uhr
abgeholt werden.

Sonntagsbestellungen
Bitte bis Sonntags spätestens 10.00 Uhr bestellen.
Die fertigen Essen können dann in der Zeit 
zwischen 12.00 - 14.00 Uhr abgeholt werden.

Weihnachtsbestellungen (für den 25. - 27. Dezember)
Bitte bis zum 21. Dezember vorbestellen.
Die fertigen Essen können an den jeweiligen Tagen 
von 11.00 - 14.00 Uhr abgeholt werden.

Silvesterbestellungen
Bitte bis zum 28. Dezember vorbestellen.
Die fertigen Essen können am 31. Dezember 
in der Zeit zwischen 17.00 - 21.00 Uhr abgeholt werden.
 

Bestellung:  Bitte bis Sonntags spätestens 10.00 Uhr unter
 Tel: 06 61 - 8 65 00 bestellen.

Abholung:  Sonntags immer zwischen 12.00 und 14.00 Uhr.

Bestellung:  Bitte bis Sonntags spätestens 10.00 Uhr unter
 Tel: 06 61 - 8 65 00 bestellen.

Abholung:  Sonntags immer zwischen 12.00 und 14.00 Uhr.

*Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergenen
Liste Zusatzstoffe:
1  - mit Konservierungsstoff
3  - mit Antioxidationsmittel
4  - mit Süßungsmittel Saccharin
6  - mit Süßungsmittel Aspartam
   enthält Phenylalaninquelle
8  - mit Phosphat
9  - geschwefelt
16 - mit Nitrit

Kolpingpfännchen     A1, G, I, J, L, 8, 16 * 16,90 € 
Medaillons vom Schweinefilet mit Käse überbacken
dazu buntes Pfannengemüse und Butterspätzle

Gekochter Tafelspitz    G, I, L, 3 * 16,90 € 
mit Meerettichsauce, Dampfkartoffeln
und Rote-Beete-Salat

Geschmorte Rehkeule   A1, G, I, L, 1, 3 * 16,90 € 
„aus dem Seulingswald“
dazu gefüllte Preiselbeerbirne, Apfelrotkohl 
und Kartoffelknödel

Zanderfilet mit gebratenem Speck   A1, G, I, J, L * 18,90 € 
auf Rahmspitzkohl, dazu Dampfkartoffeln

Portionsgans „frisch aus dem Ofen“ 22,90 € 
A1, C, H1, I, L, 3, 4, 9, 16 *    
dazu Schmorapfel mit Marzipan-Aprikosenfüllung
Apfelrotkohl und Kartoffelknödel

Deftige Steckrübensuppe (350 g)    G, I, 8, 16 * 6,00 € 
mit gebratenen Speckwürfeln

Schnitzel Wiener Art      A1, G, J * 14,90 € 
dazu Pommes frites und Blattsalat

Hähnchen aus dem Wok     1 *  15,90 € 
in Cocos-Chilisauce 
mit Paprika, Pfirsich und Lauch dazu Basmatireis

Streifen vom Schweinefilet     A1, C, G, J, L, 4 * 17,90 € 
in französischer Senf-Zwiebelsauce
dazu Butterspätzle und Salat

Geschmorte Entenkeule     A1, H1, I, 8, 16 * 18,90 € 
in Orangensauce
dazu Broccoligemüse und Kartoffelplätzchen

Gebratenes Zanderfilet    A1, G, I, J, L * 18,90 € 
mit krossem Speck
auf grünem Erbsen-Kartoffelpüree
dazu glacierte Cocktailtomaten

Geschmorte Kalbsbäckchen     A, G, I * 22,90 € 
in Rotwein-Schalottensauce
dazu Kartoffel-Röstzwiebelpüree
und marinierte Blattsalate

Liste Allergene:
A1 - Weizen (glutenhaltig)
C - Eier
G - Milch und Milchprodukte 
  (einschließlich Laktose)
H - Schalenfrüchte
  (Mandel 1, Pistazie 7)
I - Sellerie
J - Senf
L - Schwefeldioxid und Sulfite 
  in einer Konzentration von 
  mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l
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06 61 - 8 65 00
Ofenfrische Familiengans für 4 Personen
Bitte 2 Tage im Voraus bestellen.
Die ofenfrischen Gänse können täglich
mittags von 11.00 - 14.00 Uhr und abends von 17.00 - 19.00 Uhr
abgeholt werden.

Sonntagsbestellungen
Bitte bis Sonntags spätestens 10.00 Uhr bestellen.
Die fertigen Essen können dann in der Zeit 
zwischen 12.00 - 14.00 Uhr abgeholt werden.

Weihnachtsbestellungen (für den 25. - 27. Dezember)
Bitte bis zum 21. Dezember vorbestellen.
Die fertigen Essen können an den jeweiligen Tagen 
von 11.00 - 14.00 Uhr abgeholt werden.

Silvesterbestellungen
Bitte bis zum 28. Dezember vorbestellen.
Die fertigen Essen können am 31. Dezember 
in der Zeit zwischen 17.00 - 21.00 Uhr abgeholt werden.
 

Bestellung:  Bitte bis Sonntags spätestens 10.00 Uhr unter
 Tel: 06 61 - 8 65 00 bestellen.

Abholung:  Sonntags immer zwischen 12.00 und 14.00 Uhr.

Bestellung:  Bitte bis Sonntags spätestens 10.00 Uhr unter
 Tel: 06 61 - 8 65 00 bestellen.

Abholung:  Sonntags immer zwischen 12.00 und 14.00 Uhr.

*Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergenen
Liste Zusatzstoffe:
1  - mit Konservierungsstoff
3  - mit Antioxidationsmittel
4  - mit Süßungsmittel Saccharin
6  - mit Süßungsmittel Aspartam
   enthält Phenylalaninquelle
8  - mit Phosphat
9  - geschwefelt
16 - mit Nitrit

Kolpingpfännchen     A1, G, I, J, L, 8, 16 * 16,90 € 
Medaillons vom Schweinefilet mit Käse überbacken
dazu buntes Pfannengemüse und Butterspätzle

Gekochter Tafelspitz    G, I, L, 3 * 16,90 € 
mit Meerettichsauce, Dampfkartoffeln
und Rote-Beete-Salat

Geschmorte Rehkeule   A1, G, I, L, 1, 3 * 16,90 € 
„aus dem Seulingswald“
dazu gefüllte Preiselbeerbirne, Apfelrotkohl 
und Kartoffelknödel

Zanderfilet mit gebratenem Speck   A1, G, I, J, L * 18,90 € 
auf Rahmspitzkohl, dazu Dampfkartoffeln

Portionsgans „frisch aus dem Ofen“ 22,90 € 
A1, C, H1, I, L, 3, 4, 9, 16 *    
dazu Schmorapfel mit Marzipan-Aprikosenfüllung
Apfelrotkohl und Kartoffelknödel

Deftige Steckrübensuppe (350 g)    G, I, 8, 16 * 6,00 € 
mit gebratenen Speckwürfeln

Schnitzel Wiener Art      A1, G, J * 14,90 € 
dazu Pommes frites und Blattsalat

Hähnchen aus dem Wok     1 *  15,90 € 
in Cocos-Chilisauce 
mit Paprika, Pfirsich und Lauch dazu Basmatireis

Streifen vom Schweinefilet     A1, C, G, J, L, 4 * 17,90 € 
in französischer Senf-Zwiebelsauce
dazu Butterspätzle und Salat

Geschmorte Entenkeule     A1, H1, I, 8, 16 * 18,90 € 
in Orangensauce
dazu Broccoligemüse und Kartoffelplätzchen

Gebratenes Zanderfilet    A1, G, I, J, L * 18,90 € 
mit krossem Speck
auf grünem Erbsen-Kartoffelpüree
dazu glacierte Cocktailtomaten

Geschmorte Kalbsbäckchen     A, G, I * 22,90 € 
in Rotwein-Schalottensauce
dazu Kartoffel-Röstzwiebelpüree
und marinierte Blattsalate

Liste Allergene:
A1 - Weizen (glutenhaltig)
C - Eier
G - Milch und Milchprodukte 
  (einschließlich Laktose)
H - Schalenfrüchte
  (Mandel 1, Pistazie 7)
I - Sellerie
J - Senf
L - Schwefeldioxid und Sulfite 
  in einer Konzentration von 
  mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l


